CHAMPAGNE

H.BLLIN

LESPRITNATURE

BLANC DE NOIRS BIO

ASSEMBLAGE

50% Meunier et 50% Pinot Noir BIO

VINIFICATION

Dosage 4 g/I

Dégorgé : 3 mois minimum avant livraison
Vieillissement : 24 mois minimum

Pas de fermentation malolactique

DEGUSTATION

Visuel : Robe or pale et lumineuse. Fines bulles.

Nez : Il exprime des notes de petits fruits rouges puis d’agrumes
(mandarine, orange, pamplemousse) tout en équilibre et gourmandise.
Un léger coté salin renforce cette harmonie.

Bouche : I'attaque est fraiche et délicate. Effervescence crémeuse.
Un bel équilibre avec des notes d’agrumes et une acidité délicate.
Ample avec une belle longueur iodée tout en pureté et raffinement.

ACCORDS METS & VINS

IB Tuiles de parmesan a l'orange.
Gambas marinées et grillées a la plancha.
CHAMPAGNE Supréme de pintade laqué & I'orange.

H : BLIN Langres assez frais.
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